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Herbstkarte

Gourmetmentl

Trilogie der Amuse-Bouche
Eine kulinarische Reise zur Einstimmung der Sinne

Handgetauchte Jakobsmuscheln aus
der Normandie

Thymiandl und gepuffter Buchweizen
Steinpilzconsommé

Agnolotti mit gerduchertem Hokkaidokdirbis
Knuspriges Granola
Emulsion von Kiirbiskern-Miso

Filet vom Petersfisch aus Wildfang und
Oona-Kaviar Nr. 103

Kohlrabi und Shisoblatt
Beurre blanc mit Roederer Brut Champagner

Rosa gebratenes Rehfilet aus Osterreich

12 Stunden geschmorter Rehschmorbraten a la Royale
Aromen von Mais, Vanille und Talisker
Jus von fermentierten Johannisbeeren

Erfrischung von Litschi / Grapefruit / Timut-Pfeffer
Gepresste Conférence-Birne

Kardamomcreme, Limettenkaramell
und Williamsbirnensorbet

Menttin 4 Akten
Ohne Agnolotti

CHI' 160

Mentiin 5 Akten
CHF 185

Erganzung

Auswahl an frischen und gereiften Kasesorten 25 CHF

Dasselbe Menit wird fir alle Gaste serviert

Alle unsere Preise sind in Schweizer Franken
Inklusive Mehrwertsteuer& Service
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