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Lorsque I’hiver dépose son manteau sur la Riviera,
Le Grand Hotel du Lac se pare d’une atmosphere unique.

Entre lumieres scintillantes, traditions intemporelles
et plaisirs gourmands, chaque instant devient une page
précieuse de votre histoire.

Cette année, nous vous invitons a vivre la magie des fétes
dans un cadre d’exception, ou 1’art de recevoir rencontre

I’esprit des fétes.

Séjours, expériences gastronomiques,
moments de bien-étre et instants en famille...

Autant d’occasions de créer des souvenirs inoubliables.
DES MOMENTS QUI DEVIENNENT DE BELLES HISTOIRES

Luc Califano & ’équipe du Grand Hdétel du Lac
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LA PAUSE
Clt 7202

CHF 20 par personne

%

UNE DELICIEUSE BOISSON CHAUDE

Choisissez parmi une sélection de thé, un chocolat chaud maison,
notre vin chaud traditionnel ou un café.

UNE PATISSERIE GOURMANDE

Notre cheffe patissiere, Chloé, vous invite & découvrir un nouveau
chapitre de gourmandise. Sur son chariot, les créations sucrées se
dévoilent comme autant de petites histoires a savourer, chacune
promettant une délicieuse surprise.

Supplément de CHF 20 pour

UNE DELICATE COUPE DE CHAMPAGNE

LOUIS ROEDERER BRUT

Elevez votre expérience gourmande avec une touche
de raffinement et d’éclat.

Offre disponible tous les jours entre 14h et 18h
Deés le 20 novembre 2026 jusqu’au 10 janvier 2027
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s Cocklaids

COCKTAIL “PRES DU FEU” CHF 22

Cognac, liqueur de noisette, sirop de canelle, bitter cacao

MOCKTAIL “FLOCON DU VERGER” CHF 18

Jus de poire, thé blanc, citron jaune, sirop de vanille, eau pétillante

VIN CHAUD TRADITIONNEL CHF 12

Déguster la recette traditionnelle du Grand Hotel du Lac

avec les vins de notre région

LA PAUSE VAUDOISE CHF 39
Deux verres de Chasselas Grand Hotel du Lac de Lavaux
accompagnés de nos Malakoffs croustillants a partager (pour 2 personnes)

L'INSTANT BULLES & SAUMON

Deux coupes de Champagne Louis Roederer Brut Collection
accompagnés de Saumon de Norvege & partager (pour 2 personnes)

Offre disponible tous les jours entre 17h et 19h
Dés le 20 novembre 2026 jusqu’aw 6 janvier 2027
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LA BELLE RENCONTRE
Ciselé de Beeuf de Saint-Légier et Huitre Gillardeau en Belle Alliance
Condiment délicatement fumé

LA MAJESTE MARINE

Homard & la Cardinale, facon Belle Epoque
Macédoine de légumes fins et pamplemousse rose

LE CHARME DES TRADITIONS

Escalope de Foie Gras de Canard poélée a la fagon des Grands Ducs
Ravioles de potimarron aux épices de Noél

L’ESPRIT DES GRANDES MAISONS
Pithiviers de Chapon des Landes en Habit de Féte, Truffe Noire
Mousseline de céleri et petits légumes glacés

LA SIGNATURE DU TERROIR SUISSE

Les Fromages Affinés de nos Terroirs Helvétiques
Aigre-doux de canneberge et pain de seigle danois toasté

LE GRAND FINAL GOURMAND

Fantaisie de Noél, Délice Maracaibo aux Fruits de la Passion
Chocolat grand cru et notes exotiques

"’uGéoqff/Du“

CHF 195
par personne

Menu spécial enfant (moins de 12 ans)

en 3 plats a CHF 95

\ Hors boissons
TVA & service inclus
Servi uniquement le 24.12 aw soir
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ELEBRATIONS DU
JOUR DE Q\%/

cCyn
cEo2

LA SIGNATURE GOURMANDE
Foie Gras de Canard d’Alsace au Torchon, facon Grande Tradition
Chutney d’abricots et brioche délicatement dorée

LA DELICATESSE NORDIQUE
Ceeur de Saumon Fumé de Norvege a la Royale
Creme légere aux fines herbes du jardin

LE CLASSIQUE DES TABLES DE FETE
Filet de Beeuf en Croute & la Wellington, facon Belle Epoque
Gratin de pommes Agria, courge rotie et jus de viande corsé

LA DOUCE TENTATION

Btiche de Noél aux Marrons et Cassis, facon Délice Impérial
Glace a la vanille de Tahiti

cCyn
cEo2

CHF 165 par personne
Menu spécial enfant (moins de 12 ans) en 3 plats a
CHF 95
Hors boissons TVA & service inclus
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DU NOUVEL AN

PREMIERS PLAISIRS

Fondant de Foie Gras de Canard et Betteraves
Croustillant de Beeuf Grand Cru et Caviar Oscietre Prestige

MISE EN BOUCHE

Huitre Gillardeau N°2 gratinée au miso et saké
Gougere aux truffes noires

SAINT-JACQUES DE PLONGEE &
SARRASIN SOUFFLE
Consommé de bolets et oseille

FILET DE SAINT-PIERRE DE LIGNE &
CAVIAR OONA N°103

Variation de colrave et beurre blanc au
Champagne Roederer Brut

SORBET AU COING & CIDRE DE LA GRUYERE
Pickles de pommes verte

PINTADE DE BRESSE &
TRUFFE MELANOSPORUM

Salsifis glacés au vin rouge et jus corsé au Porto

SELECTION DE FROMAGES AFFINES
Chutney de figue et pain de seigle

GOURMANDISE AUX SAVEURS EXOTIQUES

Ananas, citron vert et noix de coco

CHF 325 par personne

Incluant une coupe de Champagne Louis Roederer Brut servie & minwit
. Menu spécial enfant (moins de 12 ans)

en 3 plats a CHF 95

Hors boissons TVA & service inclus

Servi uniquement le 31.12 au soir
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MONTREUX NOEL

Evadez-vous dans un écrin hivernal, ou la magie de
Noél prend vie. Explorez le célébre marché de Noél de
Montreux et ses chalets illuminés.

@ u@\ﬁ‘@%/ob 9

Une nuit en chambre double vue ville
Buffet de petit-déjeuner festif
Un acces illimité a notre Spa

Un instant de gourmandise & la Véranda
Boissons parmi la sélection hivernale
Délices de notre chariot & desserts

Carte de transport public gratuite
pour vous rendre en toute sérénité au

Marché de Noél de Montreux

Bus toutes les 10 minutes

Départ/arrivée devant I’hotel

des CHF 370 par nuit

TVA & Service inclus
Taxe de séjour en supplément a CHF 5
par personne et par jour

Sous réserve de disponibilite
Valable du 20.11.2026 au 21.12.2026
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EN FAMILLE

Cette année, vivez Noél comme un réve éveille. En famille, partagez la féerie
de la Parade des Merveilles : un séjour pensé pour petits et grands,
entre plaisirs gourmands, instants complices et douce magie au bord du lac.

POUR DEUX CHAMBRES RESERVEES,

LA TROISIEME EST OFFERTE POUR LES ENFANTS

Buffet de petit-déjeuner festif
Un accueil en chambre spécial Fétes de Fin d’Année

UN MOMENT DE DETENTE HIVERNALE

Acces libre et illimité au sauna et hammam

CARTE DE TRANSPORT PUBLIC GRATUITE
pour vous rendre en toute sérénité au
Marché de Noél de Montreux
Bus toutes les 10 minutes départ/arrivée devant 1’hotel

Réservations uniquement par téléphone ou par email
Nuits supplémentaires sur demande

TVA & Service inclus
Taxe de séjour en supplément & CHF 5 par personne et par jour
Sous réserve de disponibilité
Valable du 20.11.2026 au 30.12.2026
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OURMANDE

Offrez-vous une parenthese enchantée au coeur de
La Parade des Merveilles : une nuit d’exception,
un diner raffinée et une douce évasion bien-étre
au bord du lac.

UNE NUIT EN CHAMBRE
DOUBLE DELUXE VUE LAC

Buffet de petit-déjeuner festif

Un accueil en chambre spécial Fétes de Fin d’Année

DINER A NOTRE BRASSERIE CHIC
LA VERANDA POUR DEUX

Menu en 3 services

(hors boissons)

UN MOMENT DE DETENTE HIVERNALE
Acces libre et illimité au sauna et hammam
Un Soin du visage coup d'éclat Kos | 30 min
ou
Un massage relaxant aux délicats extraits d'huile | 30min

(par personne)

des CHF 730 | Forfait pour 1 nuit et 2 personnes
Nuits supplémentaires

sur demande

TVA & Service inclus
Tazxe de séjour en supplément a CHE 5 par personne et par jour
Sous réserve de disponibilité
Valable du 20.11.2026 au 30.12.2026
Offre non disponible les 24 & 31 décembre 2026
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’EGLAT-DES FETES-AL-SPA
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Un soin visage Coup d’Eclat de 30 minutes,
pour un teint sublimé et revitalisé.
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Un massage relaxant a I'extrait délicat de Fleurs d’Oranger de
30 minutes, pour un corps apaisé et une évasion sensorielle unique.

Suivi par ...

UNE PAUSE GOURMANDE
A LA VERANDA

UNE DELICIEUSE BOISSON CHAUDE
Choisissez parmi une sélection de thé, un chocolat chaud maison, notre
vin chaud traditionnel ou un café.

&
UNE PATISSERIE GOURMANDE

Notre cheffe patissiére, Chloé, vous invite & découvrir un nouveau
chapitre de gourmandise. Sur son chariot, les créations sucrées se
dévoilent comme autant de petites histoires a savourer, chacune
promettant une délicieuse surprise.

=

o

&

UNE DELICATE COUPE DE CHAMPAGNE
FOWIS-RGEDERER BREIT.

Elevez votre expérience gourmande avec une touche
de raffinement et d’éclat.

2
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CHF 185 par personne
Supplément de CHF 20 pour une coupe de
champagne Louis Roederer Brut
:;r%: i i Offre disponible du mercredi au dimanche
' Dés le 20 novembre jusqu’au 10 janvier 2027
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LE PLUS
ARFAIT DES
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OFFREZ LA MAGIE DU
GRAND HOTEL DU LAC

Cette année, offrez des expériences qui
deviendrons de merveilleuses histoires !

_ Profitez jusqu’a 20% de réduction sur
& une sélection de bons cadeaux et faites
33 briller les yeux de ceux que vous aimez.

Découvrir notre boutique
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Contactez-nous :
441 21 925 06 06
info@ghdl.ch
ghdl.ch

Nous espérons que ces créations gourmandes
et festives feront briller vos fétes de mille saveurs et
de doux moments partageés.

Pour toute réservation ou demande d’information,
notre équipe se fera un plaisir de vous accompagner.

GRANDES
TABLES
SUISSES

RELAIS &
CHATEAUX
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