
Réservez votre table 

Pour plus d'informations ou pour une demande de réservation, 
n’hésitez pas à nous contacter au +41 (0)21 925 06 06 ou info@ghdl.ch

Découvrez “Esprit du Dimanche” par le Chef Guy Ravet,
une ode à la gourmandise et aux souvenirs en 3 actes à

partager en famille ou entre amis. 

Une véritable invitation à redécouvrir les saveurs et les moments
chaleureux partagés autour de la table familiale de notre enfance.

https://mytools.aleno.me/reservations/v2.0/reservations.html?k=eyJrIjoid2l2dTVrM2lsNm15cnBiOWlwdzZ4bmViajhycnVkaWRpZ280bGZwODBsbzlhNGlweTEiLCJyIjoiZmFkNTQ5bmVkRkQ4M1NSQnAiLCJzIjoiaHR0cHM6Ly9teXRvb2xzLmFsZW5vLm1lLyJ9
https://mytools.aleno.me/reservations/v2.0/reservations.html?k=eyJrIjoid2l2dTVrM2lsNm15cnBiOWlwdzZ4bmViajhycnVkaWRpZ280bGZwODBsbzlhNGlweTEiLCJyIjoiZmFkNTQ5bmVkRkQ4M1NSQnAiLCJzIjoiaHR0cHM6Ly9teXRvb2xzLmFsZW5vLm1lLyJ9
https://mytools.aleno.me/reservations/v2.0/reservations.html?k=eyJrIjoid2l2dTVrM2lsNm15cnBiOWlwdzZ4bmViajhycnVkaWRpZ280bGZwODBsbzlhNGlweTEiLCJyIjoiZmFkNTQ5bmVkRkQ4M1NSQnAiLCJzIjoiaHR0cHM6Ly9teXRvb2xzLmFsZW5vLm1lLyJ9
tel:+41(0)219250606
mailto:info@ghdl.ch


Sélection de petits pains et brioches tout juste sortis du four
Velouté de potimarron safrané, croûtons et ciboulette

Tartare de bœuf de Blonay, pickles
Pâté en croûte de sanglier, chutney de canneberge

Bol de salade du dimanche, graines torréfiées et vinaigrette miso/yuzu

UN PLAT unique
Le chef Guy Ravet vous propose un véritable voyage gustatif 
avec un plat changeant toutes les deux semaines pour revivre

encore et toujours cette expérience exquise

Une sélection de desserts par notre Chef pâtissière 
Gaëlle Peralta, promesse de gourmandise et de délectation

CHF 95 par personne
CHF 49 jusqu’à 12 ans

La sélection de fromages en supplément à CHF 25
Offert pour les moins de 6 ans

LES ENTRÉES à déguster`

LES DESSERTS à savourer`

`



Les platsà déguster`

Joues de cerf fondantes et jus aux cranberries, 
mousseline d’agria, confit de chou rouge et poire à Botzi

En octobre

Civet de Chevreuil façon Grand-Mère, spätzli aux fines herbes,
marrons rôtis et petites pommes en aigre-doux

En novembre

Civet de Chamois Grand Veneur, tagliatelles fraîches,
butternuts dorés au four et poire à Botzi

En décembre

`


