
Carte de Printemps

La liste des allergènes est disponible sur demande.
Nous vous invitons à nous communiquer vos éventuelles allergies ou intolérances 

alimentaires.
G ∙ sans gluten L ∙ sans lactose V ∙ végétarien

Origine de nos produits : 
Bœuf, Omble-Chevalier, Agneau : Suisse

Foie Gras : France Rascasse : France, Portugal Caviar : Chine

Tous nos prix sont en Francs suisses, TVA & Service inclus

M E N U  E N  6  S É Q U E N C E S
sans le fromage

170 CHF

M E N U  E N  7  S É Q U E N C E S
menu complet

195 CHF

Soyez les bienvenus ce soir au Grand Hôtel du Lac & à ma table
gastronomique

Je vous remercie de nous avoir choisi pour passer un moment gourmand. C'est un bonheur
de partager ma cuisine avec vous et de pouvoir vous faire découvrir mon univers, mes idées
et vous transmettre mes émotions gourmandes.

Toutes les équipes et moi sommes fiers de la note de 17/20 attribuée par le guide Gault &
Millau 2024. Cette reconnaissance témoigne du dévouement et de la passion que notre
brigade met au quotidien pour le plaisir de nos hôtes.

Profitez et laissez-nous vous emmener sur la route des saveurs. Nous ferons tout pour que
vous appréciez chaque bouchée de notre cuisine préparée avec beaucoup d’Emotions.

Amitiés gourmandes,

Menu Signature Guy Ravet

C o n c a s s é  d e  B œ u f  L i m o u s i n  d e  S a i n t - L é g i e r
Huître Gillardeau, variation de petits pois et caviar Kristal

Filet d’Omble-ChevalieR d’ARGOVIE juste tiédi
compressée de betterave, kimchi de fenouil et délicat borsch

A g n o l o t t i  à  l a  r i c o t t a  d e  b r e b i s  e t  b e r g a m o t e
asperges et nuage d’avoine au café Peru Organic

R a s c a s s e  D E  M E D I T E R R A N E E  e n  d e u x  t e x t u r e s
transparence de sureau, courgette jaune et consommé de céleri vert

F i l e t  d ’ A g n e a u  d e s  D e n t s  d u  M i d i  g r i l l é  a u  B i n c h o t a n
épaule et poivrons confits, mousseline d’ail des ours

C H A R I O T  D E  F R O M A G E S
frais et affinés

F r a i s e s  G a r i g u e t t e s  e n  f i n e  m e r i n g u e
crème légère citronnelle, sorbet rhubarbe et jus balsamique

D é l i c a t e s s e s  d e  C y r i l
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