
Frühlingskarte

Die Liste der Allergene ist auf Anfrage erhältlich.
Bitte informieren Sie uns vorab über eventuelle Lebensmittelallergien

G ∙ glutenfrei L ∙ laktosefrei V ∙ vegetarisch

Herkunft unserer Produkte : 
Rind, Saibling, Lamm: Schweiz

Foie Gras: Frankreich Skorpionfisch: Frankreich, Portugal Kaviar: China

Alle unsere Preise sind in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer & Service.

6 - G ä n g e - M E N Ü
ohne Käse
170 CHF

7 - G ä n g e - M E N Ü
vollständiges Menü

195 CHF

Herzlich willkommen heute Abend im Grand Hôtel du Lac & an meinem
gastronomischen Tisch

Vielen Dank, dass Sie sich für uns entschieden haben, um genussvolle Momente zu erleben.
Es bereitet mir grosse Freude, meine Küche mit Ihnen zu teilen und Ihnen meine Welt,
meine Ideen und meine kulinarischen Emotionen näherzubringen.

Unsere gesamte Mannschaft und ich sind stolz darauf, von dem Gault & Millau Guide 2024
mit einer Bewertung von 17/20 ausgezeichnet worden zu sein. Diese Anerkennung zeugt
von dem Engagement und der Leidenschaft, die unsere Brigade täglich für das Vergnügen
unserer Gäste einsetzt.

Geniessen Sie Ihren Aufenthalt und lassen Sie uns Sie auf eine Geschmacksreise mitnehmen.
Wir werden alles daran setzen, sicherzustellen, dass Sie jeden Bissen unserer mit viel
Emotion zubereiteten Küche in vollen Zügen geniessen.

Mit genussvollen Grüssen,

Guy Ravet Signature Menu

C o n c a s s é v o m  L i m o u s i n - R i n d  a u s  S A I N T - L É G I E R
Gillardeau-Austern, Variation von Erbsen und Kristallkaviar

GERADE WARM SERVIERTES Aargauer Saiblingsfilet
Compressé der Rote Bete, Fenchel-Kimchi und feiner Borschtsch

A g n o l o t t i m i t  S c h a f s - R i c o t t a  u n d  B e r g a m o t t e
Spargel und Haferwolke mit Peru Organic Kaffee

Z W E I E R L E I  V O N  M I T T E L M E E R S K O P R I O N F I S C h
Holunderklarheit, gelbe Zucchini und grüner Sellerie-Consommé

L a m m r ü c k e n  v o n  d e n  D e n t s d u  M i d i  g e g r i l l t  m i t  B i n c h o t a n
Pastilla von kandierten Paprika und kräftiger Basilikumjus

F r i s c h e r u n d g e r e i f t e r
Käsewagen

G a r i g u e t t e s - E r d b e e r e n ,  f e i n e s M e r i n g u e
leichte Zitronengrascreme, Rhabarbersorbet und balsamischer Saft

C y r i l s K ö s t l i c h k e i t e n
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