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Pour célébrer les fêtes de fin d’année et remplir d’étoiles les

yeux des enfants et des plus grands, le Grand Hôtel du Lac

se transforme comme par enchantement en un lieu de

rêveries sur les rives du lac Léman.

Cette année encore, toute l’équipe du Grand Hôtel du Lac

s’est réunie pour vous proposer des festivités gourmandes

et étincelantes, et perpétuer avec bonheur, la magie des

fêtes de fin d’année.

Nous vous souhaitons de partager entre amis ou en famille

des instants de vie uniques et magiques. Au nom des

équipes du Grand Hôtel du Lac, je vous souhaite de très

joyeuses fêtes de fin d’année !

Luc Califano & toute l’équipe
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Dimanche 31.12.2023 / Soir
Réveillon du Nouvel An / Menu à CHF 315

Dimanche 24.12.2023 / Midi
Noël en Famille / Menu à CHF 125

AGENDA

Lundi 25.12.2023 / Midi
Noël en Famille / Menu à CHF 125

Dimanche 24.12.2023 / Soir
Réveillon de Noël / Menu à CHF 195

G O U R M A N D

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C

Lundi 01.01.2024 / Midi
L’An Nouveau / Menu à CHF 125

Dès le 29 novembre et jusqu’au 31 décembre 2023
Esprit Festif / de 12h à 22h
Esprit Gourmandise / de 12h à 22h
Esprit Grands Crus / de 11h à 23h
Esprit Kids en fête / Menu spécial dès CHF 55



B A R  &  S A L O N S

Esprit
F E S T I F

Offre disponible 
Tous les jours de 12h à 22h

Dès le 29 novembre jusqu’au 
31 décembre 2023

Entre amis ou en famille, il y a toujours 

une raison de s’installer dans nos 

magnifiques salons pour déguster un 

cocktail au son du piano d’Elisa Montaldo.

Pour sublimer cet instant, notre Chef a 

imaginé une offre gourmande et festive à 

partager sans modération !

Rillette de Truite saumonée du Pays 

ciboulette, blinis

Foie Gras de Canard mi-cuit 

saladine et mostarda de poire

Huître Gillardeau N°3

vinaigre aux échalotes, pain noir et citron 

Caviar Kristal

blinis, crème acidulée et œufs mimosa

… Extrait de notre carte …



Offre Gourmande
CHF 59 par personne 

Servi dans le confort de nos 

salons, profitez de votre après-

midi gourmand en dégustant :

1 boisson chaude au choix

1 pâtisserie à choix

1 coupe de Champagne Brut

1 assiette de canapés au saumon

C Y R I L  S A U V A N
C H E F  P Â T I S S I E R

Esprit
G O U R M A N D I S E

Offre disponible 
Tous les jours de 12h à 22h

Dès le 29 novembre jusqu’au 
31 décembre 2023

Pour célébrer les fêtes de fin d’année, 

découvrez notre chariot de douceurs, 

mettant en avant le savoir-faire unique 

de notre Chef Pâtissier. 

Ses créations gourmandes sauront vous 

séduire à n’importe quel moment de la 

journée.



Sélection 
extraite de notre livre de cave

Champagne Roederer 30 210

Blanc de Blancs 2015

Puligny-Montrachet 30 210

La Garenne 1er Cru 2021

Grand-Puy-Lacoste 30 210

Pauillac 2015 

Château d’Yquem 96 340 *

Sauternes 2006

Esprit

Offre disponible 
Tous les jours de 12h à 22h

Dès le 29 novembre jusqu’au 
01 janvier 2024

A l’occasion des fêtes de fin 

d’année, notre Chef Sommelier 

vous propose sa sélection de Vins & 

Champagnes d’exception. Une 

occasion unique de découvrir une 

partie des trésors de notre cave.

G R A N D S  C R U S

A N T O I N E  L E J E U N E
C H E F  S O M M E L I E R

* ½ bouteille



Exclusivement réservé 
à nos plus jeunes gastronomes 
jusqu’à 11 ans

CHF 65 le menu complet 
CHF 55 le menu 3 plats
Sirop offert
TVA & service inclus

Disponible dès 
le 29 novembre et jusqu’au 
31 décembre 2023

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C

K I D S    F Ê T E

Croque-Monsieur 

en bouchée

Saumon fumé

crème acidulée et pain grillé

Escalope de Volaille de la Gruyère 

à la Viennoise, petits légumes 

et pommes allumettes

Tartelette au chocolat 
Trinidad Tortuga 71%

croustillant aux noisettes 

sorbet aux myrtilles

Esprit
E N  

Pour que la magie de Noël rayonne à 

travers les yeux pétillants de bonheur 

des enfants, le Grand Hôtel du Lac 

réserve un accueil tout particulier à ses 

jeunes gastronomes. 



CHF 125 par personne 
hors boissons 

TVA & service inclus

Servi exclusivement à midi 
le dimanche 24 décembre 

et le lundi 25 décembre 2023

Menu à CHF 65 pour les 
enfants jusqu’à 11 ans

N
FA M I L L E

oël
E N

Amuse-bouche

Tartare de saumon mariné

dés de gingembre frais 

piment d’Espelette

Filet de Bœuf de nos Monts en 

croûte façon Wellington 
découpe au chariot et servi au milieu 

de la table, comme à la maison

Confit aux mandarines 

mousse vanille 

crémeux aux marrons

Retrouvez l’esprit des grandes tables 

de Noël en famille, dans le confort 

de nos salons. Notre Chef vous a 

préparé un  menu gourmand pour 

l’occasion. 
Par notre Chef Guy Ravet

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C



R
N O Ë L

Amuse-bouche

Billes de Foie Gras de Canard 
acidulé de verjus et hibiscus

Queue de Langouste Tristan 
lustrée au yuzu

bisque légère au Champagne

Ballotine de Chapon des Landes
pochée à la truffe noire du Périgord

Gruyère d’Alpage
raisins marinés

Croustillant Noisettes
crème de marron, confit au cassis

glace maison à la bergamote

éveillon
D E

M E N U

CHF 195 par personne 
hors boissons 
TVA & service inclus

Servi exclusivement le dimanche 
24 décembre 2023 au soir

Animation musicale au son du 

piano d’Elisa Montaldo

G U Y  R A V E T
CHEF DE CUISINE

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C



R N O U V E L  
D U  

M E N U

G U Y  R A V E T
CHEF DE CUISINE

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C

A N

Filet d’Omble Chevalier d’Argovie
fumé et cuit délicatement, dashi au concombre

Noix de St-Jacques de Normandie snackée
nage au Champagne Roederer rosé millésimé 2015

Intermède rafraîchissant
negroni, oseille et pomelo

Pressée de Wagyu Suisse cuit 48 heures
truffe noire du Périgord

millefeuille de céleri fondant

Vacherin Mont-d’Or 
acidulé de poires et granola

Ananas Victoria rôti
crémeux noix de coco, sablé à la coriandre 

sorbet au pamplemousse rose

Coupe de Champagne 
offerte à minuit

Animation musicale au son du 

piano d’Elisa Montaldo

Collection de Mises en bouche
Concassée de Saumon Swiss Alpine des Grisons

Foie gras de canard

Huître tiédie, fenouil et Vin Jaune

Coussin croustillant au caviar Kristal

CHF 315 par personne
hors boissons 
TVA & service inclus

Servi exclusivement le dimanche 
31 décembre 2023 au soir



CHF 125 par personne 
hors boissons 
TVA & service inclus

Servi exclusivement à midi 
le lundi 1er janvier 2024

Menu à CHF 65 pour les 
enfants jusqu’à 11 ans

L’An
N O U V E AU Célébrez l’an nouveau avec un 

délicieux menu imaginé par notre 

Chef Guy Ravet et sa brigade. Il n’y 

a pas de meilleure façon pour bien 

commencer l’année !

Par notre Chef Guy Ravet

Velouté 

champignons bio de Vevey 

croûtons dorés et noisettes

Billes de Foie Gras de Canard

acidulé de verjus 

hibiscus

Filet de Veau suisse 

rôti aux herbes

agria et truffe noire du Périgord

Tartelette soufflée 

mangue passion

glace bergamote

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C
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Une nuit en chambre 
double Deluxe vue Lac

+ Champagne & chocolats en chambre 
+ petits-déjeuners buffet

+ accès libre et illimité au SPA 

Menu festif en 7 actes (hors boissons)
servi le soir au restaurant gastronomique 

EMOTIONS par Guy Ravet

Un crédit de CHF 50 dans notre SPA Valmont
sur les soins et massages durant votre séjour

Expérience
G O U R M A N D E

CHF 790 Forfait pour 2 personnes 
CHF 590 Forfait pour 1 personne 
 Nuits supplémentaires 
 sur demande

TVA & Service inclus - 
Taxe de séjour en 
supplément à CHF 5 par 
personne et par jour - 
Sous réserve de 
disponibilité - valable du 
29.11.2023 au 30.12.2023

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C
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Une nuit en chambre 
double Supérieure vue Ville

+ Champagne & chocolats en chambre 
+ petits-déjeuners buffet

+ accès libre et illimité au SPA 

Carte de transport public gratuite 
pour vous rendre en toute sérénité au 

Marché de Noël de Montreux
Bus toutes les 10 minutes départ/arrivée devant l’hôtel

Expérience
M A RC H é  

N o ë l

CHF 350 Forfait pour 2 personnes 
CHF 330 Forfait pour 1 personne 
 Nuits supplémentaires 
 sur demande

G R A N D  H Ô T E L  D U  L A C

Chic
C H R I S T M A S

D E

TVA & Service inclus - 
Taxe de séjour en 
supplément à CHF 5 par 
personne et par jour - 
Sous réserve de 
disponibilité - valable du 
23.11.2023 au 23.12.2023



Forfait

N O Ë L

R é v e i l l o n

D E
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Une nuit en chambre 
double Deluxe vue Lac

+ Champagne & 
chocolats en chambre 

+ petits-déjeuners buffet
+ accès libre et illimité au SPA 

Menu du Réveillon de Noël 
hors boissons

servi le soir au restaurant gastronomique 
EMOTIONS par Guy Ravet

Un crédit de CHF 50 dans notre SPA Valmont
sur les soins et massages durant votre séjour

TVA & Service inclus - Taxe de séjour en 
supplément à CHF 5 par personne et par 
jour / Sous réserve de disponibilité / 
Valable la nuit du 24.12.2023 uniquement

CHF 840 Forfait pour 2 personnes 
CHF 625 Forfait pour 1 personne 
  Nuits supplémentaires sur demande



N O U V E L

D U
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CHF 1’150 Forfait pour 2 personnes 
CHF 850 Forfait pour 1 personne 
  Nuits supplémentaires sur demande

A N

Une nuit en chambre 
double Deluxe vue Lac

+ Champagne & 
chocolats en chambre 

+ petits-déjeuners buffet
+ accès libre et illimité au SPA 

Menu du Réveillon du Nouvel An 
hors boissons

servi le soir au restaurant gastronomique 
EMOTIONS par Guy Ravet

Un crédit de CHF 50 dans notre SPA Valmont
sur les soins et massages durant votre séjour

TVA & Service inclus - Taxe de séjour en 
supplément à CHF 5 par personne et par 
jour / Sous réserve de disponibilité / 
Valable la nuit du 31.12.2023 uniquement

Forfait
R é v e i l l o n



INFORMATIONS 
& RESERVATIONS

Rue d’Italie 1
1800 Vevey
Switzerland

+41 (0)21 925 06 06

info@ghdl.ch
www.ghdl.ch
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